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計画地概要

敷地面積

都市計画規制

地域・区域

用途地域

その他の法規

計画地

準工業地域

市街化区域

準防火地域

4,990.48㎡

高度地区：第二種高度地区

日影規制：4時間/2.5時間/4ｍ

宅地造成工事規制区域

土砂災害特別警戒区域および土砂災害警戒区域

南側：青1728号線 幅員約6ｍ（法42条1項一号）

西側：幹29号線 幅員約10ｍ（法42条1項一号）
道路幅員

地名地番:
住居表示:青梅市根ヶ布1丁目469番地の4

案内図(S=1/10,000)
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株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 A-002計画地概要　S=1/500

1　敷地概要

Ⅱ　敷地概要・現況敷地
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【３階】
・３階の調理エリアはアレルギー専用としま
す。食材検収から下処理、調理、洗浄まで一
般調理と完全に分離して交差汚染を徹底し
て排除した計画とします。
・食育ゾーンを３階に配置して２階の調理エ
リアが見学できる計画とします
・２階の屋根は陸屋根とし、設備スペースとし
て敷地の有効利用を図ります。
・屋外設備スペースは外部階段から直接メン
テナンスすることができる計画とします。

【屋根階】
・3階の屋根は陸屋根として、屋外設備スペー
スとして有効活用します。
・施設見学時の環境学習として、屋上階に太陽
光発電設備を設置します。1階の玄関ホール
にソーラーパネルの発電量がわかる表示パ
ネルを設置します。
・屋外階段を設置して維持管理に配慮した計
画とします。

【２階】
・２階に検収、下処理、煮炊き調理室、揚げ物・
焼き物・蒸し物調理室、和え物室等のメイン
の調理諸室を配置します。
・食材搬入から配送まで、調理工程にそって諸
室を配置したワンウェイの動線計画とします。
・上下階への搬送機器には階段を併設して、万
が一に備えた計画とします。
・更衣室、休憩室などの調理員エリアを１階と
３階の中間階である２階に設置することで
上下階への調理員の移動がスムーズに行え
る動線計画とします。

【１階】
・一般玄関と分けて調理員玄関を設置すること
で交差汚染に配慮した計画とします。
・1階の調理エリアは炊飯室、コンテナ室、洗浄
室で構成します。特に重たい洗浄機を1階に
配置することで構造的な負担を軽減します。
・配送・回収口は防塵・騒音に配慮してドッグシ
ェルターを設置します。
・２時間喫食を円滑に実行するために、配送口
を４箇所、回収口を２箇所とします。
・食材搬入口と配送・回収口の上部には大きな
庇を設置して、ドライバーが雨に濡れずに作
業ができる計画とします。

株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 A-003整備概要

2　整備概要



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 A-004配置計画

12

12

11 土砂災害に配慮して建物は極力南側に寄せて北側の山との離隔を確保します。

12 既存出入口を利用することで交通環境に極力影響のない計画とします。

13

13

配送回収口は西側の前面道路側に配置して、スムーズな出入りができる計画とします。

14 計画樹木は防鳥対策として、実のならない常緑樹を選定し、衛生、維持管理に配慮します。

15

15

西側と南側の出入口をつなぐ構内車両通路を設置して自由度の高い運用に配慮します。

16

16

食材搬入口は、搬入時の作業環境に配慮した床高さ(地盤面から500mm)とする
と共に、既存地盤面の高低差を活用することで建設時の掘削土量の削減を図ります。

17 東側隣地境界線部分は既存のままとして造成工事を極力少なくします。

18

18

事務室は食材搬入車両と東側出入口が視認できる場所に設置します。

19

19

構内は歩車分離を行い、車両と交差する場所には横断歩道を設置します。

110

110

建物の周囲には空地を確保して、機器の更新、外壁の補修などを容易にします。

11

1

17

配送

14

▼

食材搬入
▼

回収 ▼

194.9

194.4

配置計画の考え方

1　配置計画

Ⅲ　建築計画



和え物室和え物室
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アレルギー専用調理室アレルギー専用調理室アレルギー専用調理室
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市事務室市事務室
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対応調理室

検収室下処理室

コンテナ室

炊飯室

荷受室荷受室荷受室

市事務室

④一般食を1階へ搬送

食育・研修

アレルギー専用調理室

ピット階

屋根

屋根

屋根

煮炊き調理室

揚物・焼物・蒸し物調理室

ピット階

事務管理ゾーン

コンテナ室

洗浄室

炊飯室

ピット階

和え物室

【設備ピット階の設置】
調理場内の床下配管は設備ピットを設置した床下か
ら維持管理を行います。1階床下全面設備ピットを設
置します。

【ワンウェイ動線の確保】
調理場が複層階（3層）に渡っても食材搬入から加熱調理、配送・回収まで調理工程
にそって諸室を配置します。汚染から非汚染へは人の往き来はできないようにして、
食材のみがパススルーカウンターで移動する計画とします。

貯米庫のサイロ部分と炊飯室の一部は
天井高さ4500mmのためピット無し

午後の動線
調理員用給食（2階）
試食会ほか（3階）

午前の動線

貯米庫

アレルギー対応調理
食育・見学

一般調理（検収・調理）
調理員休憩

荷受け

洗浄、コンテナ
炊飯

①食材荷受け

②食材を2階検収室へ搬送

②食材を3階検収室へ搬送

③アレルギー食を
　1階へ搬送

③一般食を1階へ搬送③一般食を1階へ搬送③一般食を1階へ搬送

④食缶を2階へ搬送④食缶を2階へ搬送④食缶を2階へ搬送

④専用容器を
　3階へ搬送

市職員、一般
委託事業者・調理員

配送

回収

設備ピット階計画図

階構成と上下階の動線計画図

株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 A-005階構成・動線計画

2　階構成・動線計画



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 A-006平面計画（１階）S=1/200

3　平面計画



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 A-007平面計画（２階）S=1/200



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 A-008平面計画（３階）S=1/200



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 A-009平面計画（Ｒ階）S=1/200



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 A-010立面計画－１

【 立面計画の考え方 】
・1階の基壇部分を濃い茶系とし、上階を薄い茶系で色分けをします。壁面を視覚的
に分節化して、ボリューム感を軽減させ、周辺環境との調和を図ります。

・外壁は125mmのALCパネルを基本としますが、北側（山側）の低層部の外壁には
ALCより強度が高いコンクリートPCパネルを採用して、一次対策の防土フェンスの
想定を越える土砂災害が発生した場合でも建物を守ります。

・屋外設備スペースとして利用する建物の屋上部分には目隠しフェンス（防音フェン
ス）を設置して、景観と周辺環境へ配慮します。

4　立面計画



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 A-011立面計画－２



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 A-012断面計画－１

・3階建ての調理場となることから、1階床下の全面ピットに加えて、2階と3階の床下にも配管漏水時の下階への影響を無くす
ために設備ピット階を設置します。
・給排水、蒸気配管のメンテナンスは天井からの点検では無く、床下点検口より行う計画とします。2階と3階の設備ピットは、漏
水に配慮して、端部に立ち上げを設けて防水（塗膜防水、またはシート防水）を行います。
・屋上の設備スペースの廻りは、周辺環境への景観と防音に配慮して目隠し（または防音）パネルを設置します。
・煮炊き調理室、和え物準備室が3階から見学できるように吹抜を設けます。この吹抜を利用して排煙窓を設置します。
・設備機器は全て屋根、庇の上に設置して、外部階段を利用して建物に入ること無く機器のメンテナンス、更新ができる計画と
します。（小屋裏を設けない計画）
・設備ピットへの点検口は通常時は「その他エリア」から行える計画としますが、長期休暇を利用したメンテナンス用に調理場
内にも適所に設置します。
・南側の前面道路レベルが西側（配送回収側）から東側（食材搬入側）に向けて50cm程度高いため、建物の1階床の地盤面か
らの高さを、西側のドッグシェルター部で90cmとし、東側で40cmとすることで、不要な盛土・切土を減らすと共に、食材搬入
の作業環境に配慮した計画とします。

B-B断面図　S=1/200

5　断面計画



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 A-013断面計画－２



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 A-014求積図・面積表

6　求積図・面積表



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 A-015土砂対策の検討－1

8　土砂対策の検討



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 A-016土砂対策の検討－2



株式会社 楠山設計 100-S要概画計造構.1-Ⅳ託委計設施実びよお本基ータンセ食給校学新市梅青
株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 S-001計画概要



株式会社 楠山設計 400-S画計の造構部上.3-Ⅳ託委計設施実びよお本基ータンセ食給校学新市梅青
株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 S-002上部構造の計画

2



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 S-003下部構造の計画

3



 

 

 

 

 

 

 

株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 E-001計画概要（強電設備）



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 E-002計画概要（弱電設備）



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 E-003諸元表-1



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 E-004諸元表-2



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 E-005諸元表-3



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 E-006諸元表-4
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株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 M-001計画概要-1
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20mm 10mm  

VP  
 

SUS304  
 

 
 

 

2  
 

 
 

  
  1  

 m3/h  kg/h  
8 00 ~ 9 00 4.1 461 
9 00 ~ 10 00 2.9 326 
10 00 ~ 11 00 4.9 550 
11 00 ~ 12 00 5.4 606 
12 00 ~ 13 00 0 0 
13 00 ~ 14 00 1.1 124 
14 00 ~ 15 00 2.1 236 
15 00 ~ 16 00 1.0 112 
16 00 ~ 17 00 0 0 

  11 00~12 00 5.4m3/h 
2  

 5.4m3/h 1000 60 60 5 14.3 346KW 
1 3600 1.1 346KW 2260kj/kg 606kg/h 

  3  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

14 00~15 00 1956kg/h 
  4  
  1956kg/h 661 15 538.8 2345kg/h 

 
2500kg/h 2 1  
 

 
 

SGP-  
SUS304TPD  

  
kg/h  

 
kg/h  

 
kg/h  

8 00 ~ 9 00 7 461 468 
9 00 ~ 10 00 832 326 1158 
10 00 ~ 11 00 1127 550 1677 
11 00 ~ 12 00 0 606 606 
12 00 ~ 13 00 0 0 0 
13 00 ~ 14 00 860 124 984 
14 00 ~ 15 00 1720 236 1956 
15 00 ~ 16 00 860 112 972 
16 00 ~ 17 00 0 0 0 

株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 M-002計画概要-2



 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 M-003計画概要-3



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 M-004給湯方式比較表



太陽熱利用による給湯の検討
真空ガラス管形太陽集熱器により太陽の熱でお湯をつくります。

蓄熱槽内の水を集熱ポンプで太陽熱集熱器に供給します。供給された水は、太陽集熱器で加熱昇温
されて蓄熱槽に戻ります。これを繰り返すことで蓄熱槽の温度が上昇します。

真空管の丸い断面形状により、ソーラーパネルより埃
が堆積しづらく、維持管理が容易です。

太陽集熱器のイメージ

熱交換ポンプ

屋根

太陽集熱器

熱交換器

出力（熱供給）

集熱（日射量）

蓄熱槽
Ｐ

Ｐ

株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 M-005太陽熱利用の検討



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 M-006除害施設_処理方式比較表



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 M-007除害施設_脱臭方式比較表



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 M-008空調機方式比較表（室内空調）



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 M-009空調機方式比較表（外調機）
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株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 C-001厨房計画概要



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 C-002衛生区分図-1



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 C-003衛生区分図-2



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 C-004衛生区分図-3
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株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 C-005アレルギー対応調理室の計画



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 C-006配送計画－1



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 C-007配送計画－2



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 I-001省エネ・維持管理計画

(1)ZEBreadyの実現
・再生可能エネルギーを除き、基準一次エネルギー消費量か
ら、50％以上の一次エネルギー消費量削減を目指します。
・建物の断熱性能を向上させるため、窓サッシは複層Low-Eガラ
スを採用するなど高断熱化を図り、空調負荷を低減します。
(2)高効率で経済的な電気設備計画
・照明は40,000時間の耐久性がある高効率型照明LEDを採用す
ることで、球替え頻度を減らし、維持管理費を削減します。
・トイレや更衣室の照明は、人感センサーで点灯制御します。
・自動力率調整装置をキュービクルに設置し、電気の基本料金
の割引を最大15％受けることができる計画とします。
・変圧器は、従来の変圧器と比較し、効率が40％向上したトップ
ランナー(新効率型)変圧器を採用し、電気料金を削減します。
(3)電力デマンド低減と「デマンド監視」
・加熱調理機器は、同時使用を考慮し、蒸気式回転 、電気
式スチコン、ガス式フライヤーと、熱源を分散・併用させる
ことで、電力デマンドを縮減します。
・消毒機は運転時間の分散が可能なリレー運転方式を採用
し、午前のピークを越えないよう計画します。
(4)太陽光発電パネル設置による電気料金の縮減
・太陽光発電設備を活用し、ソーラーパネルを設置すること
で、CO₂を削減する計画とします。夏季日中の発電量が多い
時間はデマンドのピークカットが可能になります。【図1-1】
(5)太陽熱利用による給湯の検討
・真空ガラス管形太陽集熱器により太陽の熱でお湯をつくり
ます。【図1-2】
(6)高効率・省エネ型の空調・機械設備計画
・外気処理空調機は、作業時間が異なる調理室(午前)と洗浄
室(午後)の系統を分けて、省エネルギー化に配慮します。
・揚物・焼物・蒸し物調理室や和え物調理室等では湯気や排
熱は排気フードから効率よく排気することで調理エリア内
への拡散防止を図り空調負荷を縮減します。
・集中リモコン、中央監視装置にて空調・換気機器を制御で
きるシステムを構築することによる効率運転や事業者用事
務室での一括管理(発停や消灯)を行う計画とします。
・市専用部分と共用部分のエアコン、全熱交換機は、市職員
用事務室に集中リモコンを設置し、一括管理を行います。
・洗浄機のすすぎ工程に使用した高温で新鮮なお湯を、手前
の洗浄タンクに移動し、本洗浄に再利用します。水使用量
と、昇温に必要なエネルギーをそれぞれ27％削減します。

(1)給食提供に影響を与えない修繕・更新計画
・加圧給水ポンプはポンプ3台設置3台並列交互運転とし、
修繕・更新時やメンテナンス時でも給水の完全停止がな
いように計画します。
・給湯循環ポンプは2台設置し、故障や修繕・更新時でも給
湯供給できるように計画します。
・受水槽は85m3の2槽式水槽とすることにより、清掃時も給
水供給の停止が無い計画とします。【図5】
・屋上のタラップや庇への出入口を適切に設置し、修繕や更
新性に配慮した計画とします。

・環境に配慮し、電気式およびA重油に比べ低CO2となるガ
スボイラーを採用し。2階のボイラー室に設置します。
  他方式と比較してCO2排出量の削減を図ります。。
・ボイラーは2.5t×2台の分割設置とし、故障やメンテナンス
時も蒸気供給の完全停止が無いように計画します。【図6】
・ボイラーの排ガスを利用して給水予熱を行うエコノマイザ
ーを搭載した小型貫流ボイラーを採用し、省エネルギーを
図ります。
・蒸気設備には還水槽を設置し、回収可能な蒸気ドレンを
還水槽に戻すことで、加熱エネルギー(年間約8tCO2)の削
減を行い省エネルギー性に配慮します。
・蒸気配管(往管)は配管用炭素鋼鋼管(黒)、蒸気ドレン(還水
管)は防錆性に優れたステンレス鋼管を採用します。
・還水槽は、耐久性を考慮して、ステンレス製とします。

〈蒸気の維持管理・運用方法〉
・減圧弁はセパレータ組込型を採用します。ドレンや小さな
スケールを分離し、質の高い渇き蒸気を供給することで、
配管の腐食を防止します。還水管内のドレンを確実に回
収し、管内の残水を減らして配管の腐食を防止します。
・運用方法として、蒸気の給水バルブは前日のボイラー停止
後に閉止し、翌日の運転時にはゆっくりとバルブを開くよう
にお願いし、サインにて掲示します。そうすることで、配管
の急激な加温によるドレンの大量発生を抑制し、ウォータ
ーハンマーの防止・配管の腐食防止を図ります。

・カートや台車の衝突があり得る扉や壁には、破損防止材の
設置やステンレス板による補強を行い、不要な修繕が発生
することを防ぎます。【図3】
・給食エリア内床排水溝には、ステンレス製のグレーチング
蓋を設けた排水桝を計画し、調理後の清掃に配慮し、常に
床がドライな状況に保てる計画とします。
・給食エリア内床の排水溝は、蓋をはずして清掃が容易な構
造とすることで、清掃メンテナンスがしやすく、衛生が保て
るように配慮します。【図4】
・給食エリアの桝の内面はR付(曲面加工)とし、残渣等が溜
まりにくいものを採用します。
・調理エリアの床材を300mm巻き上げて巾木とすることで、
清掃しやすく耐久性の高い施設とします。
(2)効率的で維持管理しやすい設備機器
・機器の重要性等を選別し系統バルブを設け、故障時の修
繕が容易に行えるよう配慮します。
・負荷が大きく消耗しやすい設備については、耐久性の高い
製品やメンテナンス体制が充実している機種を選定します。
・空調の大容量システムにおいては、屋外ユニットを複数台
連結させる、空冷ヒートポンプビル用マルチを空調機を採
用し、1つの室外ユニット故障時でも、空調の完全停止を
回避しつつ、アクシデント時や、劣化で部分修繕する際の
影響範囲を小さくし、過剰な更新・修繕コストを削減します。
 (3)メンテナンスの少ないシステムの導入
・厨房除害施設の能力向上によりグリストラップを無くし、維
持管理の手間を減らします。
・空調機器はメンテナンスが容易で、ライフサイクルコスト縮
減に効果がある電気式空冷ヒートポンプエアコンとします。

水光熱費縮減のための方策

(1)維持管理しやすくするための建築的な工夫
・配管ピットを導入し、内空高さ(有効1.8m程度)を確保し維
持管理が行いやすい計画とします。【図2】

効率的で経済的な維持管理

(1)施設規模の適正化
・施設規模はコストに直結するため、今までの豊富な他施
設事例分析や諸室の使われ方を具体的に想定し、食数の
増減も想定に入れながら、計画の初期段階で施設規模の
適正化を図ります。
・凹凸の少ない整形な平面とすることで、躯体コストの縮減、外壁
比率の縮小、雨仕舞いの単純化等により建設費を縮減します。
・内外装とも使用材料は汎用品・標準品を採用することでコ
スト縮減と、将来の予備対応を可能とします。

(2)環境の見える化によるライフサイクルコストの縮減
・施設全体の使用電力が容易に確認できるようモニターを
設置し、エネルギー消費量の「見える化」を行い、従業員の
意識を啓発、省エネルギーを推進します。

イニシャルコストの縮減

修繕・更新や食数の増減のための工夫

庇へ
計画と新

・厨房機器本体・外装部は、耐久性に優れたオールステンレ
ス製のSUS430仕様とします。特に床面設置する部分は、
水廻りの耐久性やドライ運用での洗浄等も考慮して、より
耐腐食性が 高いSUS304仕様とします。
・熱風式の消毒保管機に収納するカートやコンテナのキャ
スターは耐摩耗性に優れ、高温による変形や溶解のない
耐熱仕様とし、部品交換頻度を抑えます。
・大型の調理設備機器等の出入りが可能な開口部高さ
2.5×2.5mのマシンハッチ（大型扉）を建物の南側と西側
外壁面に設置します。大型機器の交換の際にも、分割する
ことなく搬出入が行え、短期間での更新に配慮します。
・加熱調理機器、洗浄機などは厨房機器二重断熱構造によ
り輻射熱を抑えることで、働く人の環境を向上と省エネル
ギー化や高い熱効率、排熱利用の機器構造などで使用エ
ネルギー削減を図ります。

(1)耐久性の高い適材適所の材料検討
・給食、一般エリアの床の仕様や壁の仕上げ材は、耐久性が
高く、清掃の容易な製品を採用します。
・冷凍室の床は、低温でも防滑性に優れる厚膜型耐寒エポ
キシ樹脂系塗床とし、安全性に加え耐久性を確保します。
・外壁は塗装の中で耐候性の高いフッ素樹脂塗装を全面に
施すことで将来的な修繕費を抑えます。
・搬出入、配送・回収のプラットホーム付近は半たわみ舗装
とし、地盤沈下や車の停止・発進等による路面の磨耗や軽
微な沈下等に備えた計画とします。
・上部構造の鉄骨は柱及び梁をそれぞれ大臣認定取得の
冷間ロール成形鋼管とJIS規格品の厚延鋼材とし、高品質、
地震への粘り強さ、耐久性に配慮します。
・給水・給湯、蒸気ドレン(還水)菅は防錆性に優れたステンレ
ス鋼管を使用し耐用年数を長期化します。
・受水槽は耐食性・耐候性に優れ、衛生的なステンレス複合
パネルを採用します。
(2)耐久性の高い厨房機器、調理備品
・和え物室の食缶保管機は1台で熱風による消毒機能と冷
却機能を有する機能集約が図られた機器を選定します。　
冷却のための蓄冷材用冷凍庫や洗浄機などの付随する
機器が不要となり、スペースの効率化とコスト縮減効果を
図ります。

高耐久性の材料・器具等の導入

省エネで維持管理に配慮した蒸気設備計画

【図6】蒸気設備系統(イメージ)

【図1-1】太陽光発電パネル(イメージ)

【図2】配管ピットを採用し空間を確保(イメージ)

【図3】破損防止材(イメージ)

【図5】受水槽(イメージ)

【図4】掴みやすい取手(イメージ)

 

給湯補給水系統
蒸気補給水系統



株式会社 楠山設計青梅市新学校給食センター基本および実施設計委託 K-001工事工程表(想定)
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